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scegli le nostre offerte

componi il tuo cesto

oppure

Lo staff dell’Enoteca Pistilli è lieto di augurarLe buone feste e di presentarLe la linea di 
prodotti dedicati

alle strenne natalizie pensate per il Natale 2018. Può scegliere una delle composizioni 
di seguito esposte

oppure comporre il Suo cesto attingendo dalla gamma di prodotti riportati in questo 
catalogo.

La invitiamo a visitare il nostro punto vendita e/o il nostro sito www.bevandepistilli.com 
per conoscere l’intera offerta enogastronomica da noi proposta.

Cordialmente, lo staff dell’Enoteca Pistilli

Distribuzione 

C.da le Macere 86019 Vinchiaturo (CB)
tel. 0874.340013 / tel-fax 0874.1862001
www.bevandepistilli.com

Enoteca

Via IV Novembre, 89 86100 Campobasso
tel. 0874.69106

e-mail: enoteca@pistillibevande.com

PistilliDistribuzioneBevande    -  Partita IVA 01724220700 - Tutti i diritti riservati.®



Sconto Quantita : 5%

Acconto : 

Sconto Prenotazione : 5%

Sconto Pagamento anticipato : 3%

Pagamento : 

Consegna a Domicilio Gratuita : 

Spedizione : 

Referenti :

Riservato alla prenotazione di almeno 8 cesti e/o confezioni vino.

50% dell’importo totale da accreditare al momento della conferma ordine.

Valido per ordini pervenuti entro il 17 Novembre 2017.

Anticipato oppure alla consegna con bonfiico o in contanti.

Luogo e modalità di consegna da concordare con il personale addetto.

Spedizione in tutta Italia, con costi variabili

Per ulteriori informazioni e/o per effettuare un ordine contattare il personale addetto:

Sindy Di Giovanni: s.digiovanni@pistillibevande.com
     tel. 388 74 63 807   



Panettone Artigianale con uvetta - Cianciullo 750 g - Jelsi (CB)

Croccantino Classico - La Provenzale 150 g - San Marco dei Cavoti (BN)

Incarto:  scatola natalizia

Spumante Extra dry Tre ville - Tre ville cl 75 - Treviso (TV)

Classico
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le nostre 
offerte

5% - Prezzo riservato ad ordini uguali o superiori ad 8 cesti 
5% - Prezzo riservato ad ordini pervenuti entro il 17 11 2018
3% - Prezzo riservato a pagamento anticipato



Panettone al cioccolato “Croccantino” - La Provenzale 750 g - San Marco dei Cavoti (BN)

Chicchi di caffè ricoperti di cioccolato - Monforte 150 g - Ripalimosani (CB)

Mostaccioli ripieni all’amarena  - Cianciullo 200 g - Jelsi (CB) 

Incarto: cesto di cartone

Prosecco Superiore D.O.C.G. Belcanto - Bellussi cl 75 - Valdobbiadene (TV)

Moscato di cagliari “DESERTO” - Mulleri cl 50 - Quartucciu (CA)

Dolce
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5% - Prezzo riservato ad ordini uguali o superiori ad 8 cesti 
5% - Prezzo riservato ad ordini pervenuti entro il 17 11 2018
3% - Prezzo riservato a pagamento anticipato



le nostre 
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Salsiccia alla Birra - Iallonardi circa 250/300 g - Isernia (IS)

Sfizio

Aglianico Del Sannio D.O.C. - Fontana Reale cl 75 - Benevento (BN)

Caciottina al tartufo - Di Iorio circa 500g - Busso (CB)

Piccantella - Di Iorio - Busso (CB)

Gressini al farro & cereali - Morandini 200g - Cavaion Veronese (VR)

Birra Appenzeller Kohler - Appenzeller 50 cl - Svizzera

3

5% - Prezzo riservato ad ordini uguali o superiori ad 8 cesti 
5% - Prezzo riservato ad ordini pervenuti entro il 17 11 2018
3% - Prezzo riservato a pagamento anticipato

Incarto: cesto di cartone



le nostre 
offerte

Tintilia Del Molise Enosè - Valtappino cl 75 - Campobasso(CB)

Salsiccia alla Tintilia (Cantine Campi Valerio) - Iallonardi circa 250/300 g - Isernia (IS)

Montepulciano Enosè - Valtappino cl 75 - Campobasso (CB)

Molisano
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5% - Prezzo riservato ad ordini uguali o superiori ad 8 cesti 
5% - Prezzo riservato ad ordini pervenuti entro il 17 11 2018
3% - Prezzo riservato a pagamento anticipato

Incarto: cesto di cartone

Panettone Artigianale con uvetta - Cianciullo 750 g - Jelsi (CB)

Mielatelli - Cianciullo 200 g - Jelsi (IS)

Tartufo macinato - Di Iorio 80 g - Busso (CB)



Cassetta 6 vini

Cassetta 3 vini

Cassetta in legno
2 Enosè Trebbiano 

1 Enosè Tintilia 
2 Enosè Montepulciano 

1 Enosè Rosato

Cassetta in legno
1 Enosè Trebbiano 

1 Enosè Montepulciano 
1 Enosè Rosato
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Cassetta in legno
1 Enosè Trebbiano 

1 Enosè Montepulciano 
1 Enosè Rosato

Personalizza la tua etichetta
1 

2 
3 

Scegli la tua etichetta

la scelta della Personalizzazione sono solo a scopi illustrativi

Personalizzala

 Fai un regalo unico & irripetibile



Panettoni

Panettone imbevuto alla birra Lancia banche - Birra Flea
Gualdo Tadino (PG), 1 kg

Soffice panettone artigianale con uvette imbevute nella birra 
Flea bianca Lancia tipo “blanche” senza agrumi canditi.

Panettone al Croccantino - La Provenzale
San Marco dei Cavoti (BN), 750 g

Panettone alla vernaccia di Serrapetrona - Quacquarini
Serrapetrona (MC) , 1 kg

Realizzato secondo la tradizione meneghina, con ingredienti 
scelti e freschi.
Impreziosito da una copertura di cioccolato fondente e 
pepite di croccante

Un panettone morbido e profumato, arricchito da uvetta e 
deliziosi frutti di bosco, reso unico dal gusto inimitabile della 
Vernaccia di Serrapetrona DOCG.

Panettone Artigianale con uvetta - Cianciullo
Jelsi (CB), 750 g

Prodotto a Jelsi nel rispetto della genuinità e freschezza
di un tempo dal panificio e pasticceria artigianale 
Cianciullo.
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Panettoni

Panettone castagne e cioccolato - Pietro Macellaro
Piaggine (SA), 1 kg

Ricco di gusto, sapori e calore, questo panettone porta con se 
tutti i gusti e i colori del cioccolato unito alle castagne.

Panettone 4 stagioni - Pietro Macellaro
Piaggine (SA), 1 kg

La fragranza dell’arancia unito al gusto di fichi bianchi, marroni 
canditi e arancia candita. Il tutto arricchito da gocce di 
cioccolato fondente

Panettone fico bianco e cioccolato - Pietro Macellaro
Piaggine (SA), 1 kg

Panettone realizzato secondo metodo classico, con fichi 
spezzettati e gocce di cioccolato.

Panettone fichi e vino aglianico - Pietro Macellaro
Piaggine (SA), 1 kg

Panettone tradizionale con scaglie di cioccolato e profumo di 
aglianico
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componi il tuo
cesto

PIETRO MACELLARO è STATO PREMIATO AGLI AWARDS DEL CIOCCOLATO E CHE è STATO 
PREMIATO TRA I MIGLIORI PASTICCIERI DEL 2017 DALLA GUIDA DEL GAMBERO ROSSO



Panettoni

Panettone senza canditi - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1 kg

Panettone a lievitazione naturale con uvetta senza canditi

Panettone bianco natale - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1 kg

Panettone a lievitazione naturale con uvetta e canditi

Panettone con uvetta - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1kg

Panettone a lievitazione naturale con uvetta e canditi 
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Panettoni

Panettone ciocco fichi - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1kg

Panettone marron glacè- Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 500 g

Panettone a lievitazione naturale con pezzi di fichi e gocce 
di cioccolato fondente 

Panettone a lievitazione naturale con pezzi di marron glacé, 
farcito con crema 
al marron glacé 

Panettone al pistacchio - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1kg

Panettone a lievitazione naturale, farcito con crema al pistacchio 

Panettone all’amarena Toschi - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1kg

Panettone a lievitazione naturale con pezzi di amarene Toschi
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Panettoni

Panettone con amarena Toschi e creama chantilly - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1 kg

Panettone a lievitazione naturale con pezzi di amarene Toschi e 
dolce crema chantilly

Panettone Opera Pere - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1 kg

Dolce a lievitazione naturale con pezzi di pere Williams

Panettone al Moscato Passito D.O.C. de “I Vignaioli” - Relanghe 
Alba (CN), 1 kg

Tenerissimo e dolcissimo pandoro classico a lievitazione naturale.
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componi il tuo
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Panettone alto alla grappa di Amarone - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1kg

Panettone a lievitazione naturale con uvetta, farcito con crema alla 
grappa di Amarone



Pandori

Pandoro classico - Relanghe 
Alba (CN), 1 kg

Tenerissimo e dolcissimo pandoro classico a lievitazione naturale.

Pandoro cioccogocce - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1 kg

Pandoro a lievitazione naturale con gocce di cioccolato 
fondente 

Pandoro classico - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1 kg

Pandoro a lievitazione naturale
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Dolci Natalizi

Mix creme tiramisù - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1 kg

Mix creme Crema fiorentina - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1 kg 

 Panettone a lievitazione naturale, con impasto 
al profumo di caffè e farcito con crema al mascarpone 
fresco.

 Panettone a lievitazione naturale farcito con 
crema Fiornetina a base di crema pasticciera, amaretto 
e “Vin Santo”. 
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Mix creme cioccolato - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1 kg 

 Panettone a lievitazione naturale farcito con 
mousse al cioccolato fondente.
 

Mix creme cioccolato&lamponi - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 1 kg

 Panettone a lievitazione naturale farcito con 
mousse al cioccolato fondente, con nuggets di lamponi.



le nostre 
offerte
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Dolci Natalizi Molisani

Ostie - Labbate Mazziotta
Agnone (IS), 4 pezzi per confezione

Cialde ripiene di noci e mandorle selezionate legate fra loro da miele 
e cacao.

Campana Di Agnone - Labbate Mazziotta
Agnone (IS), 500 g

Dolce artigianale di Agnone che richiama la tradizionale 
arte del paese.
Il prodotto è a base di noci e farina di mandorle, 
ricoperto di puro cioccolato gianduia.

Mustaccioli - Labbate Mazziotta
Agnone (IS), 500 g

Dolce artigianale di Agnone che richiama la tradizionale 
arte del paese.
II Mostaccioli Reali sono dolci ricoperti di glassa al 
cioccolato con un cuore tenero a base di mele cotogne 
e frutta candita.

Mustaccioli farciti - Biscottificio Cianciullo
Jelsi (CB), 250 g

Questi Mostaccioli hanno un morbido ed irresistibile 
cuore di confettura ai frutti di bosco.



le nostre 
offerte

Le Delizie
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Sbrisolona - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 300 g

Dolce friabile con mandorle, antica ricetta mantovana, 
particolarmente indicata in accompagnamento al caffè.

Torta brownie - Scarpato
Villa Bartolomea (VR), 285 g

Dolce al cacao con gocce di cioccolato.

Torrone bianco tenero alla birra - Birra Flea
Gualdo Tadino (PG), 200 g

Torrone bianco tenereo con mandorle, orzo e birra Flea 
Costanza.

Mielatelli al cioccolato - Biscottificio Cianciullo
Jelsi (CB), 250 g

Questi Mostaccioli hanno un morbido ed irresistibile 
cuore di confettura ai frutti di bosco.



le nostre 
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Stecche di torrone con nocciola di Piemonte - Relanghe
Alba (CN), 250 g

Un dolce povero, fatto di pochi ingredienti e piacevolmente 
croccante. Relanghe ha rielaborato la ricetta tradizionale per 
recuperare quei dolci momenti, eseguendo ancora a mano i 
passaggi cruciali, un po’ come si faceva una volta, unitamente ad 
una adeguata innovazione tecnologica. 

Stecche di torrone con nocciola di Piemonte Ricoperto - Relanghe
Alba (CN), 150 g

Tenero torrone con nocciole di Piemonte I.G.P. ricoperto da 
cioccolato fondente extra.

Stecche di torrone con mandorla Sicilia - Relanghe
Alba (CN), 250 g

Morbido torrone friabile arricchito con mandorle della Sicilia.

Stecche di torrone con mandorla e pistacchio Sicilia - Relanghe
Alba (CN), 250 g

Blocchetto di torrone friabile con mandorle e pistacchio di Sicilia.
Un dolce croccante, piacevole e adatto per scaldare il cuore.

Torroni 
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Croccantino Classico - La Provenzale
San Marco dei Cavoti (BN), 150 g
 

Il croccantino, prodotto simbolo di San Marco Dei Cavoti, è 
prodotto con nocciole,
mandorle caramellate e miele, ricoperti da uno strato finissimo di 
cioccolato fondente

Croccantino Sfizio Al Caffè - La Provenzale
San Marco dei Cavoti (BN), 150 g

Lo Sfizio è un irresistibile peccato di gola da assaporare in un solo 
morso.
Un frammento di croccantino al quale è stato aggiunto un pizzico di 
caffè.
Ricoperto da uno strato finissimo di cioccolato fondente.

Croccantino Delicatezze All’Arancia - La Provenzale
San Marco dei Cavoti (BN), 150 g, 

Tenera pasta di nocciola, gustose mandorle, un tocco di cioccolato 
bianco e arancia.
Ricoperto da uno strato finissimo di cioccolato fondente.

Le Dolcezze
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Barrette di cioccolato gusti assortiti - Maglio
Maglie (LE), 80/100 g

Maglio con la sua costante ricerca nelle piantagioni di tutto il 
mondo: cacao dal Perù, Cuba, Equador, Repubblica Dominigana, 
Tanzania, Guayaquil, Arriba, Camerun e Java.
Le fave selezionate esprimono gusti e aromi unici, in virtù delle 
caratteristiche del territorio e del clima: è proprio questa originalità 
ad aver stregato Maglio, che le ha volute unire ad un latte di 
altissima qualità.
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Biscotti al limone - Quacquarini
Serrapetrona (MC) , 250 g

Biscotti artigianali prodotti con il miglior olio extrvergine di oliva:
leggeri e friabili, ad ogni morso sprigionano il sapore del 
Mediterraneo

Biscotti arancio e cioccolato - Quacquarini
Serrapetrona (MC) , 250 g

Biscotti artigianali prodotti con il miglior olio extrvergine di oliva:
leggeri e friabili, ad ogni morso sprigionano il sapore del 
Mediterraneo

Biscotti farro e uvetta - Quacquarini
Serrapetrona (MC) , 250 g

Biscotti artigianali prodotti con il miglior olio extrvergine di oliva:
leggeri e friabili, ad ogni morso sprigionano il sapore del 
Mediterraneo

Le Dolcezze
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Brutti ma buoni - Quaquarini
Serrapetrona (MC) , 250 g

Biscotti artigianali, realizzati a mano secondo le ticette della 
tradizione italiana, presentati in una confezione elegante e 
ricercata

Ciambelline alla vernaccia di Serrapetrona - Quaquarini
Serrapetrona (MC) , 250 g

Biscotti artigianali, realizzati a mano secondo le ticette della 
tradizione italiana, presentati in una confezione elegante e 
ricercata

I cantucci - Quaquarini
Serrapetrona (MC) , 250 g

Biscotti artigianali, realizzati a mano secondo le ticette della 
tradizione italiana, presentati in una confezione elegante e 
ricercata
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Le Dolcezze
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Cioccolato in tazza - Maglio 
Maglie (LE), 250 g

Maglio offre Cioccolato in Tazza per chi ama dilettarsi nella 
preparazione del cioccolato caldo ! Il prodotto si presenta in 
astuccio composto da gocce di cioccolato fondente al 60% di 
cacao e sul retro della confezione sono riportati alcuni consigli per 
la preparazione.

Amarene bagnate nello cherry e ricoperte di cioccolato - 
Maglio 
Maglie (LE), 80 g

Amarena bagnata nello cherry, velata di finissimo cioccolato 
fondente al 60% di cacao. Ad ogni assaggio, la freschezza 
del frutto si coniuga con il calore del liquore e del cioccolato. 
Questo fantastico prodotto è stato due volte vincitrice del premio 
“Tavoletta d’Oro” per la categoria “Frutta ricoperta” consegnato 
dalla Compagnia del Cioccolato

Coccole di cioccolato - Maglio 
Maglie (LE), 115 g

Sfoglie di biscotto alle nocciole, ricoperte di cioccolato al latte e 
fondente. 

Fave di cacao - Maglio 
Maglie (LE), 100 g

Fave di cacao naturali tostate, provenienti da selezionate 
piantagioni del Ghana, Repubblica Dominicana e Venezuela. 
Ottime in abbinamento a distillati invecchiati, in particolare al rum.
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Bonta Gourmet Dolci
componi il tuo
cesto

Gelatina di Uva Bianca allo Zafferano - Pietro Macellaro
Piaggine (SA), 1 kg

Ideale a colazione, merenda o con un petit dessert a fine pasto. 
Consigliata in abbinamento a deliziosi formaggi.

Confettura di Fichi Bianchi e Cacao Criollo - Pietro Macellaro
Piaggine (SA), 1 kg

Ottima a colazione, merenda o per la preparazione di deliziosi 
dessert.
Il Criollo è la varietà di cacao più rara in assoluto. E’ considerato 
il cacao più rotondo al palato: la quantità annuale con purezza 
molto elevata rappresenta meno dello 0,001% del raccolto mondi-
ale.

Crema di Cioccolato alle Nocciole - Pietro Macellaro
Piaggine (SA), 1 kg
Listino: IVA 10%, prezzo con IVA € 11,50

Perfetta a colazione o a merenda sul pane tostato o in piccoli 
panini dolci. Ideale per farcire tartellette di pasta frolla.

Marmellata di Limoni Costa d’Amalfi e Menta - Pietro Macellaro
Piaggine (SA), 1 kg

Fresca e decisa è ideale con pane tostato caldo o biscotti.
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Spalmabili

Confettura extra di frutta mista e melata di bosco - Agrimontana 
Borgo San Dalmazzo (CN), 42 g a vasetto

Una cassetta di legno naturale per raccogliere 3 frutti del nostro 
territorio più una melata: fragola, ciliegie, pesche e melata di 
bosco da proporre come regalo per una dolce colazione da 
condividere.

Tris colazione - Agrimontana 
Borgo San Dalmazzo (CN), 42 g a vasetto

Una confezione per un regalo di gran gusto. Tre vasetti di 
confetture di fragola, ciliegie e arance amare, con il coltellino 
spalma-confettura esclusivo Agrimontana. 

Astuccio Regina - Agrimontana 
Borgo San Dalmazzo (CN), 400 g miele / 42 g a vasetto

l’Astuccio Regina è una simpatica confezione, ideale anche 
come confezione regalo, con un comodo dosamiele in legno 
e tre vasetti di Miele: 1 vasetto di Miele di fiori di Arancio degli 
agrumeti di Calabria e Sicilia, 1 vasetto di Miele di fiori di Acacia 
e 1 vasetto di Miele di Melata di bosco.

Giacometta Classica | Giacometta Pistacchio - Giraudi
Castellazzo Bormida (AL), Classica 100 g | Pistacchio 200 g

          
La più classica delle creme con il 32% di Nocciole Tonde 
Gentili Trilobate.

L’intensità e il gusto della Giacometta si uniscono ai Pistacchi 
selezionati di Sicilia, dando vita ad un prodotto arricchito 
dai frutti pregiati della nostra Italia. Spalmabile ai Pistacchi 
selezionati di Sicilia (25%).
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Confettura extra di amarena - Agrimontana 
Borgo San Dalmazzo (CN), 350 g

Lavorate secondo la ricetta tradizionale, le extra confetture 
contengono esclusivamente frutta italiana di prima scelta e 
raccolta al punto giusto di maturazione, senza l’aggiunta di alcun 
additivo. Solo il colore della frutta, solo il sapore della frutta. Ideali 
per la preparazione di paste di frutta.

Confettura extra di albicocche - Agrimontana 
Borgo San Dalmazzo (CN), 350 g

Lavorate secondo la ricetta tradizionale, le extra confetture 
contengono esclusivamente frutta italiana di prima scelta e 
raccolta al punto giusto di maturazione, senza l’aggiunta di alcun 
additivo. Solo il colore della frutta, solo il sapore della frutta. Ideali 
per la preparazione di paste di frutta.

Confettura extra di pesche - Agrimontana 
Borgo San Dalmazzo (CN),  350 g

Lavorate secondo la ricetta tradizionale, le extra confetture 
contengono esclusivamente frutta italiana di prima scelta e 
raccolta al punto giusto di maturazione, senza l’aggiunta di alcun 
additivo. Solo il colore della frutta, solo il sapore della frutta. Ideali 
per la preparazione di paste di frutta.

Confettura extra di mirtilli selvatici - Agrimontana 
Borgo San Dalmazzo (CN),  350 g

Lavorate secondo la ricetta tradizionale, le extra confetture 
contengono esclusivamente frutta italiana di prima scelta e 
raccolta al punto giusto di maturazione, senza l’aggiunta di alcun 
additivo. Solo il colore della frutta, solo il sapore della frutta. Ideali 
per la preparazione di paste di frutta.

La confettura è un prodotto contenente zucchero e polpa (o purea) di frutta. La percentuale di 
frutta non può essere in generale inferiore al 35% , ma sale al 45% nel caso della “confettura extra“.
(Nella marmellata la percentuale di di frutta scende al 20%)

Spalmabili
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Spalmabili

Marmellata arance rosse di Sicilia & Cognac - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 400 g

Marmellata arance rosse di Sicilia & Rum - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 370 g

Prodotto lavorato interamente a mano, al gusto si sentono aromi 
di frutta tropicale, risulta colorata di un bell’arancio-rossastro La 
marmellata di arance rosse è ottima spalmata sul pane per una 
buona e sana colazione, trova impiego nella preparazione di 
dolci per farcire torte al cioccolato per crepes e crostate.

Prodotto elaborato interamente a mano, di un colore arancio vivo, 
con un sapore che ricorda il frutto fresco, le serate di state
Arrichito dall’aroma degli oli esenziali della buccia che viene 
tagliata a julienne poco prima della fine della cotura

Prodotto elaborato interamente a mano, di un colore arancio vivo, 
con un sapore che ricorda il frutto fresco, le serate di state
Arrichito dall’aroma degli oli esenziali della buccia che viene 
tagliata a julienne poco prima della fine della cotura

Marmellata arance bionde di Sicilia & Brandy - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 370 g



Miele

Miele Orofluido Coriandolo - Rosso D’Abate
Pettoranello del Molise (IS), 300 g

La particolarità di questo miele sta nel fatto che la pianta di 
Coriandolo non ha una fioritura molto frequente: questo rende 
preziosissimo ogni vasetto. Ha un retrogusto speziato, pungente 
e per questo si abbina perfettamente ai formaggi stagionati ed 
erborinati.

Miele Orofluido Castagno - Rosso D’Abate
Pettoranello del Molise (IS), 300 g

Il miele di castagno ha un sapore deciso e amarognolo. È utile 
come ricostituente e antisettico. Può essere abbinato alla caciotta 
toscana, al castelmagno e a tutti i formaggi stagionati.

Miele Orofluido Acacia - Rosso D’Abate
Pettoranello del Molise (IS), 300 g

Il miele di acacia ha un sapore delicato e profumato. Dolcificante 
per eccellenza, è prezioso come ricostituente e disintossicante. 
Può essere abbinato a formaggi erborinati, al gorgonzola, al 
mascarpone e allo yogurt.

componi il tuo
cesto
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Riso carnaroli - Azienda agricola Motta
Borgo San Siro (PV) Pogliano Milanese (MI), 1 kg 

Situata nel Parco Lombardo della valle del Ticino, l’Azienda Agricola 
Motta continua una tradizione agricola che si tramanda di padre in 
figlio da almeno sette generazioni. Il riso carnaroli è una variatà di riso 
molto pregiata. Si tratta di una varietà dal chicco allungato, un colore 
perlato e un sapore leggermente dolce. Essendo molto resistente ed 
elastico  durante la cottura, seppur lunga, non si disgrega ma rimane 
ben compatto.

Riso Venere - Azienda Agricola Falasco
Casalbeltrame (NO) , 500 g 

Il riso Venere è una rara varietà coltivata in ristrettissime zone della pia-
nura novarese. Deriva da un prezioso e antico riso cinese, elaborato per 
adattarsi meglio ai nostri climi. Si presta ad essere cucinato nei modi più 
svariati, ma è ideale in abbinamento al pesce e alle verdure.

Spaghetti al peperoncino - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 250 g

Spaghetti n°19 con aggiunta di peperoncino nell’impasto, 
rendendo il gusto più accattivante.

Bonta Gourmet
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Tagliatelle al cacao BIO - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 250 g

Tagliatelle realizzate con semola di grano duro bio, proveniente 
da coltivazioni italiane; il cacao rende l’impasto più ascitto e 
leggermente amaro. Consigliate per primi piatti a base di burro o 
formaggi.

Tagliolini alla curcuma BIO - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 250 g

I Tagliolini alla Curcuma sono realizzati esclusivamente con semola 
di grano duro bio proveniente da coltivazioni italiane, curcuma 
in polvere bio ed acqua. L’aggiunta della curcuma, largamente 
conosciuta per le sue proprietà benefiche, dona anche al 
prodotto un colore molto gradevole agli occhi e sprigiona il suo 
odore al momento della cottura.

Bonta Gourmet

Fusilli grano duro Senatore intengrale BIO - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 250 g

Fusilli ottenuti da semola di grano duro integrale senatore cappelli 
BIO.
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Grissini al farro & cereali - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 200 g

Grissini al Farro & Cereali

Grissini al burro - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 200 g

Grissini artigianali al burro 

Grissini ai semi di lino - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 200 g

Grissini  artigianali ai semi di Lino

Bonta Gourmet

26



le nostre 
offerte

Salamino al tartufo mignon - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 200 g

Carni di puro suino selezionate a cui si aggiunge tartufo nero 
d’estate in pezzi ed aromi naturali. Un sapore unico ed equilibrato 
dedicato agli amanti del prezioso tubero

Il salame chiantigiano ha forma cilindrica allungata, colore rosso, 
sapore forte e profumo intenso. 
 Il salame chiantigiano si ottiene dalla lavorazione di carne suina. 

Salamino al vino rosso Chianti - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 200 g

Bonta Gourmet

Salsiccia alla Tintilia (Cantine Campi Valerio) - Iallonardi
Isernia (IS), circa 250/300 g 

Salsiccia secca arricchita di Tintilia delle cantine Campi Valerio 

Salsiccia alla birra (birra artigianale Fardone) - Iallonardi
Isernia (IS), 250/300 g 

Salsiccia secca con birra artigianale del birrificio Fardone di 
Macchia d’Isernia (IS)
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Bonta Gourmet

Paleta iberica de cebo - Longino & Cardenal
Pogliano milanese (MI) , 100 g

Spalla di maiale Iberico stagionata e preaffettata.

Jamon iberico de bellota - Longino & Cardenal
Pogliano milanese (MI) , 100 g

Gustoso prosciutto iberico stagionato e preaffettato.
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Aceto balsamico di Modena IGP - Acetaia Santa Paziena 
Modena (MO), 100 ml

L’aceto balsamico di Modena Santa Pazienza è un prezioso 
condimento con un aspetto ed un aroma intenso ed 
inconfondibile. Il suo colore è simile alla liquirizia e la consistenza 
è densa e sciropposa. Il sapore è ricco con tendenza al dolce. 
Ottenuto da mosto cotto a fuoco diretto a vaso aperto di uve 
tipiche modenesi. Invecchiato per 25 anni e affinato in botti di 
legni pregiati

Chicchi di caffè ricoperti di cioccolato - Monforte
Ripalimosani (CB), 150 g

Chicchi di caffè Arabica tostati, ricoperti con puro 
cioccolato fondente, confezionati singolarmente per 
rendere ancora più piacevole la pausa in ogni momento 
della giornata. La confezione si apre diventando un
comodo cestino per il servizio del prodotto.

Caffè - Monforte
Ripalimosani (CB), 280 g

Miscela di caffè proveniente da piantagioni certificate Fairtarde e 
Bio, coltivato senza l’uso di pesticidi, concimi o diserbanti chimici,
non OGM e priva di additivi.
Fairtrade è un consorzio senza scopo di lucro, nato nel 1994, per 
diffondere i Prodotti del Mercato Equo e Solidale nella grande 
distribuzione. All’interno del sacchetto di Juta è contenuto un 
astuccio con valvola salva freschezza

Aceto balsamico di Modena IGP - Acetaia Santa Paziena 
Modena (MO), 250 ml

Ottenuto da mosto d’uva concentrato e aceto di vino. Invecchia 
per pochi mesi in piccole botti 

componi il tuo
cesto
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Tartufo nero macinato - Di Iorio tartufi
Busso (CB), 80 g

Tartufo nero Molisano macinato finemente, ideale per condire primi 
piatti, uova  e carni.

Carpaccio di tartufo nero - Di Iorio tartufi
Busso (CB), 80 g

Carpaccio di tartufo nero Molisano, ideale per condire 
primi piatti, uova  e carni.

Piccantella - Di Iorio tartufi
Busso (CB), 100 g

Salsa dii peperoncini rossi, leggermente piccante.

E’ la più tipica e più famosa salsa regionale, di cui il basilico 
è l’ingrediente principale. Il nome “Pesto” indica il metodo di 
procedimento per ottenere questa esplosione di aromi, ovvero la 
pestatura nel tradizionale mortaio di marmo. 

Pesto alla genovese con basilico DOP - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 180 g



le nostre 
offerte

Caciocavallo con tartufo nero - Di Iorio tartufi
Busso (CB), 500 g (circa)

Due delle pietanze cult della cultura molisana si incontrano per 
creare un gusto tanto forte, quanto irresistibile.

Caciottina con tartufo nero - Di Iorio tartufi
Busso (CB), 500 g (circa)

È un formaggio a pasta molle prodotto con latte di vacca 
proveniente dai pascoli Molisani. Tenero e di colore giallo 
paglierino presenta al suo interno il prezioso sapore di 
tartufo nero.

Bonta Gourmet

Pecorino allo zafferano - Morandini
Cavaion Veronese (VR) , 500 g

Formaggio aromatizzato con zafferano purissimo.Lo zafferano viene 
sbriciolato e disciolto nel latte poco prima di essere cagliato; 
ciò conferisce il caratteristico colore giallo con delle piccolissime 
macchie arancioni, dovute ai granelli più grandi dello zafferano. 
Il profumo particolarmente intenso è dovuto alla frantumazione al 
momento della lavorazione del latte.
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il caciocavallo podolico viene prodotto esclusivamente con  
latte delle vacche Podoliche, in modo tradizionale e solo in certi 
periodi dell’anno. Questa razza bovina viene allevata in Abruzzo, 
Basilicata, Calabria, Campania, Molise e Puglia, dove il pascolo 
è povero, l’acqua poca ed è duro sopravvivere, dove la razza 
podolica (di origini ucraine) trova il suo ambiente naturale.

Caciocavallo podolico stagionato - Famiglia Colantuono
Frosolone (CB) , 1 kg

Caciocavallo podolico stagionato - Famiglia Colantuono
Frosolone (CB) , 2 kg

il caciocavallo podolico viene prodotto esclusivamente con  
latte delle vacche Podoliche, in modo tradizionale e solo in certi 
periodi dell’anno. Questa razza bovina viene allevata in Abruzzo, 
Basilicata, Calabria, Campania, Molise e Puglia, dove il pascolo 
è povero, l’acqua poca ed è duro sopravvivere, dove la razza 
podolica (di origini ucraine) trova il suo ambiente naturale.

Bonta Gourmet

 Di padre in filgio nella Famiglia Colantuono si tramanda da secoli la cultura della 
transumanza e con essa l’antica arte di trasformare il latte.
 Con oltre 500 capi bovini, si spostano a piedi dal Molise alla Puglia in autunno e 
in primavera perrcorrendo in quattro giorni, circa 150km dei vecchi tratturi, per consentire 
alle mandrie di pascolare libere allo stato brado tutto l’anno.
 Sul Gargano, a San Marco in Lamis, gli animali pascolano liberi in una distesa di 
500 ettari tutto l’inverno fino a Maggio. In estate invece, si spostano a Frosolone, in Alto 
Molise, a 1400 mt di quota, dove si deliziano di un fresco clima di altura e di pascoli 
ricchi di assenze botaniche.

La Transumanza
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Sale rosa dell’Himalaya - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 200 g

Questo sale proviene dalle miniere dell’Himalaya che si sono 
formate circa 200 milioni di anni fa. Consigliato sopratutto per 
piatti di verdire, carni e pesce.

Sale rosso delle hawaii- Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 200 g

Questo sale proviene da un isola vulcanica-argillosa, è ricco di 
preziosi minerali, tra i quali il ferro che gli conferisce parte dell suo 
tipico colore. E’ consigliato sulle carni, servaggina e le uova, e 
per decorare piatti di alta cucina.

Sale nero delle hawaii - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 200 g

Questo sale proviene da un isola origine vulcanica, è ricco di 
carbone vegetale che gli conferisce il caratteristico colore nero 
vellutato. E’ consigliato per il pesce, le patate, le carni bianche e 
le uova.

Sale grigio della bretagna - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 200 g

Questo sale proviene dalla costa atlantica francese, è raccolto 
a mano e mantiene la sua tipica umidità nonchè il suo colore 
grigio. E’ consigliato per salare l’acqua della pasta, nei sughi e 
nelle zuppe di pesce.

Sali E Spezie
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Cristalli di sale di Sicilia - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 200 g

Questo sale proviene dalle saline siciliane, è raccolto a mano 
e accuratamente vagliato per escludere eventuali presenza 
di conchiglie e fossili presenti. E’ consigliato con carni rosse e 
bianchi, selvaggina, verdure ed insalte. 

Sale blu di Persia - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 200 g

Questo prezioso sale proviene dell’Iran, è molto raro e viene 
raccolto a mano. Grazie alla silvinite deve i suoi delicati riflessi 
blu. E’ consigliato con il pesce, le carni bianche e le verdure 
cotte.

Sale rosa dell’Himalaya - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 200 g

Questo sale proviene da una piccola salina di Trapani, si 
forma grazie all’azione dei venti i quali, soffiando sulle saline, ne 
cristallizzano le superfici. Raccolto a mano, viene arricchito con 
con pepe rosa e mandarino. E’ consigliato a fine cottura su tutti i 
paitti di carne, pesce, verdura, uova e insalate.

Fior di sale italiano con Arancio e lavanda - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 200 g

Questo sale proviene da una piccola salina di Trapani, si 
forma grazie all’azione dei venti i quali, soffiando sulle saline, ne 
cristallizzano le superfici. Raccolto a mano, viene arricchito con 
con lavanda e oli si arancio. E’ consigliato a fine cottura su tutti i 
paitti di carne, pesce, verdura, uova e insalate.
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Tricolore italiano di sali - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 500 g

Questo sale proviene da una piccola salina di Trapani, si forma 
grazie all’azione dei venti. Raccolto a mano, il sale verde è 
arricchito con erbe aromatiche, mentre il rosso deve il suo colore 
dalla paprika. E’un tris idealer per carni, pesce e verdure.

Mandarini kumquats - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 100 g

Mandarini kumquats interi, cristallizzati e zuccherati.

Ananas Disidratati - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 100 g

Ananas a cubetti, cristallizzati e zuccherati.

Mirtilli Disidratati - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 100 g

Mirtilli a cubetti, cristallizzati e zuccherati.

Sali E Spezie
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Papaya kumquats - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 100 g

Papaya a pezzi, cristallizzata e zuccherata.

Infuso di thè nero e Zenzero - Il mercante delle spezie
Torino (TO) , 100 g

Papaya a pezzi, cristallizzata e zuccherata.

Frutta E Infusi

Amarene candite allo Cherry Marnier - Agrimontana 
Borgo San Dalmazzo (CN),  350 g

Le vere amarene di agrimontana incontrano un grande liquore 
della Maison Grand Marnier.
Lo cherry Marnier è prodotto fin dal 1880 seguendo una tradizion-
ale ricetta che prevede l’utilizzo di sole marasche provenienti 
dall’Anatolia, raffinate intere, lasciate a macerare e maturare 1 
anno in fusti di rovere.

Marroncini sottospirito - Agrimontana 
Borgo San Dalmazzo (CN), 420 g

I marroni Agrimontana provengono solo da castagneti di montag-
na, lavorati secondo un procedimento tanto affascinante quan-
to semplice perché eseguito nel rispetto dei ritmi naturali della 
tradizione.
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Casearia E  Norcineria

Oliva MiteVerde di Colonna biologico - Marina Colonna
San Martino in Pensilis (CB), 290 g

Olive Verdi biologiche della varietà “Termite di Bitetto” in 
salamoia. Le caratteristiche principali sono la polpa consistente, 
la fragranza e la forma tondeggiante. Sapore dolce, che ricorda 
la susina. E’ l’unica varietà di olive che si può anche mangiare 
direttamente dall’albero. 

Oliva Nera Colonna - Marina Colonna
San Martino in Pensilis (CB), 200 g
Listino: IVA 10%, prezzo con IVA € 6,00

Olive nere: varietà Leccino, condite con finocchio selvatico, 
peperoncino e olio extra vergine di oliva Colonna. Leggermente 
piccanti, sono ideali negli antipasti, nei piatti di pasta e nei sughi, 
insieme al pesce al forno e carne alla pizzaiola, con l’agnello e 
nelle insalate miste. Conservare in frigorifero dopo l’apertura

Pomodorino di Colonna - Marina Colonna
San Martino in Pensilis (CB), 550 g

Pomodori ciliegine in salsa naturale, da utilizzare nella 
preparazione di sughi per pasta e salse tipiche della cucina 
mediterranea. 
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Patè di peperoni - Marina Colonna
San Martino in Pensilis (CB), 200 g

Peperoni essiccati al sole conditi in olio extra vergine di oliva 
Colonna, aceto di vino e zucchero e poi tritati con un pizzico 
di cannella. Ottimo antipasto su tartine con un bicchiere di 
prosecco e come ingrediente per sughi. 

Capperi sotto sale - Marina Colonna
San Martino in Pensilis (CB), 190 g

Alimento dal sapore deciso e penetrante, viene conservato 
sotto sale marino, per garantire il mantenimento delle caratteris-
tiche organolettiche senza ricorrere ad additivi di varia natura. 
I capperi Colonna si presentano di piccole dimensioni, consid-
erati di maggior pregio. Si consigliano nei piatti di pasta con 
olive e capperi, nei sughi, piatti di pesce e carne rossa.

Patè di pomodoro piccante - Marina Colonna
San Martino in Pensilis (CB), 200 g

Pomodoro essiccato al sole, prima tritato e poi condito con 
capperi, acciughe, peperoncino piccante, olio extra vergine di 
oliva, sale e pepe. Il paté, dal sapore caratteristico e piccante, 
è indicato per condire tartine, crostini e come ingrediente di 
salse, per insaporire pietanze, minestre e secondi piatti
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Prodotti Ittici

Filetti di acciughe in olio di oliva - Nardìn
Zumaia (SPAGNA), 100 g

Filetti d’acciuga del Mar Catabbrico in olio d’oliva e presentati in lattine.
Le acciughe cantabriche sono considerate le migliori al mondo.
Più succulente e corpose delle “colleghe” mediterranee, sono processate 
interamente a mano

Polpa di granchio Queen - Riunione
Genova (GE), 150 g

Polpa di granchio imperiale con elevata presenza di chele di 
grosso calibro dal profumo e gusto particolarmente intensi.

Sardinette sott’olio di oliva - Los Peperetes
Vilagarcía de Arousa (SPAGNA), 150 g

Sardinette con olio di oliva e sale inscatolate; vengono 
conservate esclusivamente con sale ed olio d’oliva, senza 
l’aggiunta di additivi e conservanti. Nel processo di selezione della 
materia prima vengono scelte soltanto quelle di grande pezzatura, 
le migliori.

componi il tuo
cesto
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Prodotti Ittici

Caviale Kaluga Amur - Longino & Cardenal
Pogliano milanese (MI) , 10 g

Il Kaluga Amur proviene da uova di una specie ibrida di storione, 
ottenuta da femmina Huso Dauricus e maschio Acipenser Schrenkii. 
È il caviale preferito dagli chef, uova grandi e croccanti, colore 
con sfumature verde chiaro e un gusto finale di nocciola.

Alghe marine caviart nero - Arvo Kokkonen Oy
Finlandia , 170 g

Caviale a base di alghe marine sferificate provenienti dalla 
Finlandia

Alghe marine caviart rosso - Arvo Kokkonen Oy
Finlandia , 170 g

Caviale a base di alghe marine sferificate provenienti dalla 
Finlandia
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Rosso Montepulciano Del Molise Enosè D.O.P. - Valtappino
Campobasso (CB), cl 75

13,5%.
Montepulciano in purezza.
Colore rosso rubino tendente al violaceo, gusto asciutto, vellutato.
Aroma fruttato con sentori di ciliegia.

Bianco Trebbiano Del Molise Enosè D.O.P. - Valtappino
Campobasso (CB), cl 75
Listino: IVA 22%, prezzo con IVA € 8,0

12,5%.
Trebbiano in purezza.
Colore giallo paglierino con riflessi verdolini, gusto delicato e armonico, 
aroma fresco e fruttato.

Tintilia Del Molise Enosè D.O.P.  - Valtappino
Campobasso (CB), cl 75

13,5%.
Tintilia in purezza.
Colore rosso granato, sapore intenso, asciutto e persistente,
sentori di frutti di bosco e liquirizia con note balsamiche e speziate

Rosato Del Molise Enosè D.O.P. - Valtappino
Campobasso (CB), cl 75

13,5%.
Montepulciano in purezza.
Colore rosa tenue, sapore isecco e morbido,
al naso si presenta con piacevoli note fruttate
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Falanghina Del Sannio D.O.C. - Fontana Reale
Benevento (BN), cl 75

Greco Del Sannio D.O.C. - Fontana Reale
Benevento (BN), cl 75

Fiano Del Sannio D.O.C. - Fontana Reale
Benevento (BN), cl 75

Aglianico Del Sannio D.O.C. - Fontana Reale
Benevento (BN), cl 75

12,5%.
Falanghina in purezza.
Affinamento in acciaio.
Colore giallo paglierino, sapore secco, fresco e abbastanza sapido
aroma intenso, fruttato e floreale.

12,5%.
Greco in purezza.
Affinamento in acciaio.
Giallo paglierino carico. Sapore secco, morbido aroma intenso con note 
di frutta fresca e fiori gialli.

12,5%.
Fiano in purezza.
Affinamento in acciaio.
Giallo paglierino brillante. Secco, fresco e sapido, di buon corpo,
profumo intenso, note di fiori e erbe fresche.

12,5%.
Aglianico in purezza.
Affinamento in acciaio per almeno 10 mesi.
Color rosso rubino intenso con riflessi violacei.
Sapore secco, caldo e giustamente tannico,fruttato e speziato nel finale

Vini
componi il tuo

cesto
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Franciacorta DOCG Brut Anteprima - Bersi Serlini
Provaglio D’Iseo (BS), cl 75

Franciacorta DOCG Saten - Bersi Serlini
Provaglio D’Iseo (BS), cl 75

Franciacorta DOCG Rosé - Bersi Serlini
Provaglio D’Iseo (BS), cl 75

Franciacorta DOCG Extra Brut - Bersi Serlini
Provaglio D’Iseo (BS), cl 75

12,5%.
Chardonnay 80%, Pinot Bianco 20%.
Affinamento sui lieviti per 20 mesi.
Dal colore giallo miele, gusto sapido e cremoso, fresco e persistente.
Aroma fresco e minerale, con note di mela verde.

12,5%.
Chardonnay in purezza.
Affinamento sui lieviti per 30 mesi.
Colore giallo paglierino con riflessi dorati, sapore fresco e sapido, 
morbido e vellutato.
Aroma intenso, note di fiori e frutti bianchi.

12,5%.
Chardonnay 70%, Pinot Nero 30%.
Affinamento sui lieviti per 24 mesi.
Colore rosa tenue, luminoso e delicato, sapore fresco, sapido, morbido e 
vellutato.
Profumo intenso e fruttato.

12,5%.
Chardonnay 70%, Pinot Bianco 30%.
Affinamento sui lieviti per 62 mesi in bottiglie.
Colore giallo paglierino con riflessi dorati, gusto persistente, mandorla 
verde con una eco agrumata.
Note di agrumi canditi, miele e frutta secca.

Spumanti metodo Classico
componi il tuo
cesto
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Spumanti metodo Classico

Franciacorta DOCG Primus - Franca Contea
Adro (BS), cl 75

12,5%
Chardonnay in purezza
Affinamento sui lieviti per 18 mesi.
Colore giallo paglierino con riflessi verdolini, sapore secco, morbido, 
equilibrato
e fresco, profumo intenso, fruttato e floreale con note minerali.

Franciacorta DOCG Vegano Sul Vert - Franca Contea
Adro (BS), cl 75

12,5%.
Chardonnay in purezza.
Affinamento sui lieviti per 24 mesi.
Colore giallo paglierino intenso, sapore fresco e sapido, morbido e 
persistente,
profumo intenso, di frutta gialla e crosta di pane.

Millesimato DOCG Saten - Franca Contea
Adro (BS), cl 75

12,5%.
Chardonnay in purezza
Affinamento sui lieviti per 48 mesi.
Colore oro brillante, sapore morbido e minerale, con finale di nocciola 
e vaniglia,
note di frutta matura e erbe aromatiche nell’aroma.

Franciacorta Zero Dosaggio DOCG Mia Dusat - Franca 
Contea
Adro (BS), cl 75

13%.
Chardonnay in purezza
Affinamento sui lieviti per 36 mesi.
Colore giallo paglierino con leggeri riflessi verdognoli, sapore 
ottimo equilibrio, buona sapidità ed acidità, di lunga persistenza, 
profumo intenso e fine.

componi il tuo
cesto
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Spumanti metodo Classico

Spumante extra dry Tre Ville - Tre Ville
Treviso, cl 75

Prosecco Brut D.O.C. Treviso - Montelliana
Treviso (TV), cl 75

Rosè Dry D.O.C. Treviso - Montelliana
Treviso (TV), cl 75

Prosecco Brut D.O.C. Asolo - Montelliana
Treviso (TV), cl 75

11,5%.
Garganega in purezza.
Affinamento sui lieviti per almeno 3 mesi in autoclave.
Color giallo paglierino con riflessi verdolini, sapore fresco, vivace, 
profumo fruttato, con note di frutta fresca.

11,5%.
Glera in purezza
Affinamento sui lieviti per alcuni mesi in autoclave.
Color giallo paglierino con riflessi verdolini, sapore secco, fresco,
di buona sapidità e morbidezza, aroma intenso, di frutta fresca e agrumi.

11%.
Uve di Raboso e Merlot.
Vinificazione in rosato con pressatura soffice.
Color rosa brillante con leggeri riflessi violacei, retrogusto persistente ed 
asciutto,
aroma pieno ed elegante, spazia dal floreale alla frutta rossa
con particolare sentori di lamponi e ciliegie.

11%.
Glera in purezza.
Affinamento sui lieviti per alcuni mesi in autoclave
Colore giallo paglierino brillante, sapore fresco, secco e sapido, di buon 
corpo,
profumo intenso, tipicamente fruttato e fresco.

componi il tuo
cesto
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Spumanti metodo Classico

Rosé Brut Belcanto - Bellussi
Valdobbiadene (TV), cl 75

12%.
Pinot Nero in purezza.
Affinamento sui lieviti da 4 a 6 mesi.
Colore rosa vivace, sapore secco, equilibrato, di buon corpo e struttura,
profumo intenso con note di fiori e piccoli frutti rossi.

Prosecco Superiore D.O.C.G. Belcanto - Bellussi
Valdobbiadene (TV), cl 75

12%.
Glera 90%, Chardonnay 10%.
Affinamento sui lieviti da 4 a 6 mesi
Colore giallo paglierino carico, sapore secco, di buona freschezza e 
mineralità,
profumo intenso, fragrante di frutta gialla e fiori.

componi il tuo
cesto
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Spumante moscato cramant trattenendosi - Bellussi
Valdobbiadene (TV), cl 75

Moscato d’asti D.O.C.G. - Varej
Serralunga d’Alba (CN), cl 75

7%
Moscato.
Affinamento sui lieviti alcuni mesi in autolave.
Colore giallo paglierino brillante,
profumo intenso, fruttato, caratteristico

5%
Moscato bianco.
Affinamento sui lieviti 4 mesi.
Colore giallo paglierino limpido,
profumo intenso di muschio, di fiori di robinia e d’arancio, di salvia e di 
miele

Spumanti Dolci
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Franciacorta D.O.C.G. Nuvola - Bersi Serlini
Provaglio D’Iseo (BS), cl 75

12,5%.
Chardonnay 60%, Pinot Bianco 40%
Affinamento sui lieviti per 21 mesi.
Colore giallo paglierino intenso, sapore morbido, aromi dal fruttato al 
vanigliato,
profumo aromatico e fruttato con note di bosco.

Millesimato D.O.C.G. Suavis - Bortolomiol
Valdobbiadene (TV), cl 75

11%.
Glera in purezza
Affinamento sui lieviti da 1 a 3 mesi in autoclave
Colore giallo paglierino, sapore fresco, amabile, con venature mielate,
aroma fruttato, elegante e aromatico.

componi il tuo
cesto



Champagne Blanc de Blanc - Pougeoise
Vertus, villaggio classificato Premier Cru nella Cote del Blancs 
(Francia), cl 75

12%
Chardonnay in purezza.
Affinamento sui lieviti 4 mesi
Colore giallo brillante con riflessi verdognoli,
profumo di mela verde e agrumi con sfumature minerali, fiori bianchi e 
nocciole fresche.

Champagne Millesimato 2007 - Pougeoise
Vertus, villaggio classificato Premier Cru nella Cote del Blancs 
(Francia), cl 75

12%
Chardonnay in purezza.
Affinamento sui lieviti 4 mesi
Colore oro brillante
profumo fruttatodi pesca bianca, ananas, banana e pera oltre che 
note floreali di erba e thè. Molto più delicate, ma presenti anche 
sfumature di marzapane, zucchero di canna e melone candito.

Champagne Prestige Perle Noire - Pougeoise
Vertus, villaggio classificato Premier Cru nella Cote del Blancs 
(Francia), cl 75

12%
60% Chardonnay, 40% Pinot nero
Affinamento sui lieviti 2 anni e mezzo
Colore giallo dorato
profumo fresco con note di mela verde, ma anche avvolgente gra-
zie ai profumi di brioche, cereali e noci fresche.

Champagne

Champagne cote des blancs brut rose - Pougeoise
Vertus, villaggio classificato Premier Cru nella Cote del Blancs 
(Francia), cl 75

12%
90% Chardonnay, 10% Pinot nero
Affinamento sui lieviti 2 anni
Colore rosa tenue con riflessi caramello
profumo di frutti rossi (fragola, lampone e ciliegia) con leggere note flore-
ali di rosa

componi il tuo
cesto
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Birra La Chouffe golden ale - Achouffe 33cl - Belgio 
8%, Belgian Blond Ale, Colore biondo dorato, Saporeprevalentemente 
dolce con toffee, note di malto tostato, lieviti belgi e frutta secca 
Servita 8-10°
Abbinamento gastronomica gradevole con primi piatti leggeri non 
troppo strutturati.

Birra La Chouffe scotch ale - Achouffe 33cl - Belgio 
8%, Scotch Ale , Colore rosso scuro, Sapore speziato, Servita 9-12°
Abbinamento gastronomica in accompagnamento ad grigliate di carne, 
pesci affumicati, formaggi molto stagionati, dolci speziati non grassi, al 
caffè e al cioccolato

Birra Chimay Triple - Chimay 33cl - Belgio 

Birra Chimay blu - Chimay 33cl - Belgio 

8%, Trappista, Colore Giallo oro, Sapore Corposo, Servita 6-8°
Abbinamento gastronomica Formaggi da pasta dura, carni bianche 
arrosto, gamberi e pesci in salsa

9%, Trappista, Marrone scuro, Sapore relativamente secco con note 
caramellate Servita 10-12°
Abbinamento gastronomica Formaggi stagionati, carni rosse alla griglia, 
stufati, spezzatini e zuppe di cereali. Ideale anche con pralineria e dolci 
a ciccolato.

Beer in Box
componi il tuo
cesto
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le nostre 
offerte

Birra Big Chouffe Collector Edition 2018 - Chouffe
Achouffe (BELGIO), 1,5 lt

Sapiente birra dal colore arancio dorato accompagnata da una 
schiuma fitta e persistente. 
I suoi inebrianti profumi non tradiscono un corpo soffice e complesso.
Gli aromi la rendono curiosa e piacevole. Il suo finale aromatico ed 
asciutto la rende distintiva e facile da ricordare per sempre.
Colore biondo dorato, Gradazione 8%

7,5%, non filtrata, alta fermentazione, colore torbido, sapore fruttato con 
leggero ritorno speziato. Servita 10-12°
Accompagna insalate di mare arricchite da crostacei, carni bianche, 
tipico della baviera. ottima anche come dessert al fianco di dolci al 
cucchiaio.

Birra Noël  amber ale - Birra Flea
Gualdo Tadino (PG), 150 cl

7,5%, non filtrata, alta fermentazione, colore torbido, sapore fruttato con 
leggero ritorno speziato. Servita 10-12°
Accompagna insalate di mare arricchite da crostacei, carni bianche, 
tipico della baviera. ottima anche come dessert al fianco di dolci al 
cucchiaio.

Birra Noël  amber ale - Birra Flea
Gualdo Tadino (PG), 75 cl
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offerte

Birre Speciali

 La birra di Natale Forst viene prodotta esclusivamente per le 
festività natalizie per accompagnare al meglio l’occasione speciale 
del Natale. Dal colore marcamente ambrato, gradevolmente luppola-
ta e dell’inimitabile aroma di malto, questa birra speciale si conferma 
anno dopo anno l’accompagnamento ideale per la festività natalizie.
 La birra di Natale Forst è da considerarsi una specialità di 
birra stagionale, che va venduta in affiancamento alle nostre birre spe-
ciali e non in sostituzione ad esse ed è da considerarsi come complet-
amento della gamma di birre speciali Forst.

Forst natalizia Collector Edition 2018 - Forst
Merano (TV) , 2 lt
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*Disponibile solo su prenotazione fino il 9 Novembre 2018;
  Consegne previste dal 3 Dicembre 2018
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offerte

18

Tre sorsi al palato - Distillerie Francoli
Ghemme (NO) , 70 cl

Origini diagonali - Distillerie Francoli
Ghemme (NO) , 70 cl

Regina & Cioccolato - Distillerie Francoli
Ghemme (NO) , 

･SORSI DI MOSCATO E BRACHETTO BARRIQUE  cl 70
･3 SUPERCALICI LUIGI FRANCOLI

･ AMARO DENTE DI LEONE LA VALDÔTAINE ml 200
･ GIN ACQUEVERDI LA VALDÔTAINE ml 200
･ VERMOUTH VERNAY LA VALDÔTAINE ml 200
･ VODKA EYVA LA VALDÔTAINE ml 200

･GRAPPA RISERVA 3 ANNI
Regione: Piemonte
Formato bottiglia: 70cl
Gradazione:  42% vol.
･4 BICCHIERI GOGO LUIGI FRANCOLI

･ GRAPPA BARRIQUE D’AUTORE LUIGI FRANCOLI cl 70
･ 18 CIOCCOLATINI ALLA GRAPPA 

Mixology Set - Distillerie Francoli
Ghemme (NO) ,

Confezioni Francoli
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offerte

Silenti Pool Gin Pack - Distillerie Francoli
Ghemme (NO) , 

Crysal Head Vodka Pack - Distillerie Francoli
Ghemme (NO) , 

･ SILENT POOL GIN cl 70
･ 2 BICCHIERI PREMIUM GIN SILENT POOL

･ CRYSTAL HEAD VODKA cl 70
･ 4 BICCHIERI SHOT CRYSTAL HEAD VODKA 

Confezioni Francoli
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Limocelli

Limoncello in bottiglia di ceramica - Azienda Agricola “Il 
Convento”
Massa Lubrense (NA), 0,5 cl

Dal limone di sorrento nasce questo squisito liquore agro-dolce 
dal sapore geniuino. I limoni coltivati dalla famiglia Pollio sono 
la “varietà ovale di Sorrento” , un succulento agrume di grande 
pregio. 
La bottiglia in  ceramica decorata a mano conferisce ancora più 
tipicità al limoncello il Convento

Limoncello di sorrento - Azienda Agricola “Il Convento”
Massa Lubrense (NA), 50 cl

Dal limone di sorrento nasce questo squisito liquore agro-dolce 
dal sapore geniuino. I limoni coltivati dalla famiglia Pollio sono 
la “varietà ovale di Sorrento” , un succulento agrume di grande 
pregio.

Limoncello in bottiglie speciali - Azienda Agricola “Il Con-
vento”
Massa Lubrense (NA), 0,5 cl

Dal limone di sorrento nasce questo squisito liquore agro-dolce 
dal sapore geniuino. I limoni coltivati dalla famiglia Pollio sono 
la “varietà ovale di Sorrento” , un succulento agrume di grande 
pregio.
In bottigliette di varia forma.

Babà del fraticello al Limoncello - Azienda Agricola “Il 
Convento”
Massa Lubrense (NA), 300 g

Il babà, popolare emblema della pasticceria napoletana, ha 
origini molto antiche. È lasciato lievitare in uno stampo a forma 
di tronco di cono e cotto in forno ad alta temperature; assume 
colore ambrato e una forma caratteristica a “fungo”. Gli alimenti 
tipici della Penisola Sorrentina si uniscono: il babà e il limoncello, un 
dolce doppiamente napolentano.
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Cesti di vimini

Medio - piccola

Piccola

38 cm x 30 cm x 8 cm

60 cm x 38 cm x 18 cm

Medio - grande
 

56 cm x 42 cm x 13 cm

Grande

64 cm x 48 cm x 15 cm

componi il tuo
cesto
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Cassetta in legno anonima

Cassetta in legno decorata*

Portabottiglie in legno
Anonime e Decorate

*DISPONIBILITÀ LIMITATA.
  Tempi di realizzazione dall’’accettazione 17 giorni lavorativi
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Scatole basse - Vespa
misure: 23 x 16 x 7h cm

Scatole basse - Audrey Hepburn 
misure: 23 x 16 x 7h cm

Targhe E Scatole
in latta

Scatole tonde - Harley Davidson
Misure: 21 x h 9,5 cm

Scatole  - Gasoline
Misure: 10 x 14 x h 20 cm
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